OVI\/E

UNE TRUITE
100% AQUITAINE !

Née en 2003, Ovive est la 1* marque a proposer une truite fumée 100% francaise. Aujourd’hui, Ovive offre une
gamme compléte de truites fumées et d’oeufs de truite 100% francais.

Les truites Ovive naissent et grandissent pendant prés de 2 ans dans des piscicultures familiales, intégrées dans leur
milieu naturel et majoritairement situées dans le grand Sud-Ouest de la France. En amont de chaque pisciculture,
une riviere aux eaux exceptionnelles alimente les bassins et permet aux truites de s’épanouir au rythme des saisons.
Elles sont ensuite filetées a la main, salées traditionnellement au sel de Dax et fumées délicatement au bois de hétre
dans les ateliers d’Ovive situés a Sarbazan, au coeur des Landes de Gascogne.

La recette est simple : de la truite francaise, de la passion, une pointe de sel et c’est tout.

LA TRUITE FUMEE OVIVE, UN DELICE D’AQUITAINE

Pour une tracabilité parfaite et dans une volonté de transparence pour ses @)’7

clients, Ovive indique sur chaque emballage le lieu d’élevage, la date de péche OVIVE

ainsi que la date de fumage des poissons. < .. T
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Les truites fumées d’Aquitaine Ovive sont naturellement riches en oméga 3, en
protéines et en vitamine B12. Trouvant naturellement une place de choix dans | AQUITAI NE
une alimentation équilibrée, leur goQt délicat se marie avec un grand nombre '
de recettes, en entrée, en plat ou méme dégustées sur le pouce ! Grace a une
sélection des plus belles tranches sur les filets, jamais congelés, les amateurs
apprecieront leur texture a la fois ferme et fondante.
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LES CEUFS DE TRUITE D’AQUITAINE OVIVE, UN GOUT INCOMPARABLE

Pour produire ces délicieuses perles légerement iodées, les pisciculteurs
suivent le cycle naturel des poissons, dont la ponte a lieu durant I'hiver.
Lorsque les truites arrivent a maturité, elles sont endormies dans un bain a

' base d’huiles essentielles de clou de girofle, le pisciculteur leur masse alors
délicatement manuellement I'abdomen pour faire sortir les ceufs, puis remet
les poissons a I'eau.

Simplement salés (2,5% seulement de la composition du produit fini) et
pasteurisés en verrines pour leur conservation, moins de 24h apres la ponte
DAQUITAINE pour garantir une qualité et une fraicheur optimales du produit, les ceufs de
; — truite Ovive gardent ainsi toutes leurs qualités naturelles. Cette courte liste
d’ingrédients en fait un produit trés nature et particulierement sain.

(Eufs de truite Ovive d’Aquitaine:
80gr: 6,10 € PVC

D’abord croquants en bouches, puis fondants, les ceufs de truite Ovive libérent leurs saveurs inimitables, subtiles et
légerement iodées. Sur toasts ou blinis, en accompagnement dans une salade ou encore a la petite cuillere pour les
inconditionnels, les ceufs de truite raviront tous les fins palais a la recherche de produits naturels et locaux.

LA TRUITE OVIVE D’AQUITAINE A TOUT BON

De I'ceuf de truite jusqu’a I'assiette, la truite Ovive est un produit 100% frangais : des élevages en piscicultures familiales aux
ateliers de transformation. Preuve d’un engagement pour une production maitrisée, une tragabilité totale et un soutien
constant de I'emploi local.

Totalement intégrés dans le milieu naturel, les pisciculteurs Ovive ceuvrent en permanence pour la préservation de
'environnement et le maintien de la qualité de I'eau. La coopérative Aqualande a été la premiére aquacole a étre certifiée
AGRICONFIANCE en 2004. Label de référence complet et sans compromis, AGRICONFIANCE garantit la qualité et la tragabilité
des produits frangais, le respect du bien-étre animal, la préservation de I'environnement et |'équité entre les pisciculteurs
coopérateurs.

Que ce soit en matiére de go(it ou de sécurité, Ovive s'engage a proposer des produits d’une qualité irréprochable. Elevées

/ﬂ\\ dans des eaux de rivieres aux qualités exceptionnelles, contrdlées régulierement, les truites bénéficient de conditions

Bon l :WD&"MW‘* d’élevage idéales. Un soin tout particulier est apporté a leur alimentation : céréales sans OGM, environ 25% de poissons
| 1 GRAS A ' 3 e 3 . . s . . . . .

* 1L OMEGA (péchés sous quota afin de préserver la ressource des océans et leur biodiversité), vitamines, farines et huiles de poissons

contrdlées, avec une garantie pour vous d’avoir un poisson naturellement riche en acides gras Omega 3.

A PROPOS D’OVIVE
Marque phare du Groupe Aqualande, Ovive est la référence sur le marché de la truite fumée et des ceufs de truite, et met toute son expertise dans le développement d’'une gamme

compléte avec un trés haut niveau d’exigence en termes de qualité. https://www.ovive-truite.fr/
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